Mater kemiska och fysikaliska
egenskaper nara relaterat till
smak, lukt och kansla.

Korrelerar data med den
sensoriska upplevelsen.
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Honey - The aroma fingerprint
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PROCESS DEVELOPMENT

CENTRIFUGE

Hur honungens dofter forandras
under hanteringsprocessen fran

bikupa till fardig burk
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Screening av batcher for
identifiering av smakavvikelse
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POLLENRAKNING
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DOFT AV LIND
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Mognad av lagrad honung.
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Databaser med uppmatt data
fran over 500 svenska
honungsprover.
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Kan vi identifiera en svensk
honung?
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STEG 1: SCREENING
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ETANOL (JAST)
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NEKTARSPECIFIKA AROMER: LIND
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NEKTARSPECIFIKA AROMER: RAPS
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Mathias 0739-26 15 94

Viktoria 0706-24 96 72




