FRAMTIDA MARKNAD
FOR HONUNG

Projekt for honungsanalyser med avsikt
att vardehoja, ursprungssakra och

kvalitetshoja




Sveriges tidigare situation

» Tradition av odifferentierad produkt - ofta

hela sasongens blandning
» Mix fran hela landet vanlig

» Prisdumpad fin honung - utrymme for

mediokra substitut

» Okunnighet hos konsument kring vardet och

kvalitetsaspekter




Mojligt scenario

» Biodlaren varnar kvaliteten genom
hanteringen fran kupa till burk

» Biodlaren ar uppmarksam pa utmarkande
smaker vid olika skordetillfallen - far
differentierade sorter

» Tillvaratagande av ursprungsplats och
tillfalle

» Lokalproducerad honung - jmf olivolja, vin




Tendenser

Problemen med forfalskningar har eskalerat pa senare
ar

Aterforsaljare vill forsakra sig att de koper akta vara

Kraven pa information kring ursprung och egenskaper
okar bade hos aterforsaljare och slutkund




NPB 2021 -
Analysprojekt

Finns det svensk
honung med samma
halsoframjande
egenskaper som

manukahonung?

Aug 2020-juli 2021

Analys av ca 300 prover pa svensk honung for
metylglyoxal

Dessa ar ljung, bovete, vildhallon, klover, lind,
honungsdaggshonung

Screeningstudie - vi vet inte vad vi hittar
(Finland, KI, Danmark, Skottland, Kanada)

Avsikt - kan vi aberopa halsopastaenden?

Vardehojande




Intresserad av att deltaga?

» For er som vill skicka prover sa skicka 100g av varje
honungssort i dubbla plastpasar. Samla honungen i ena
hornet av en plastpase och knyt tatt sa honungen bildar
en liten boll. Lagg pasen/pasarna i ytterligare en pase.

» Skicka till e-Sense Sweden AB, Mathias Lundgren,
Nergardsvagen 16, 743 81 Balinge. Mark forsandelsen med
"MGO-analys” och provet med avsandare och er mailadress
samt botaniskt ursprung.

» Om ni gjort pollenrdkning sa bifoga garna rapport for
detta. Allt fran arets skord till fem ar gamla prover ar
valkomna. Ni far ta del av resultaten fran era proyef.




Nya analystjanster for honung

Sokt april 2019, beviljat september 2020, loper till dec

EIP - 2022
E uro pea N Geografisk ursprungsbestamning
I n n Ovat] O n Botanisk ursprungsbestamning

Prog ra mim e Analys for optimera hantering utifran kvalitet

Ca 1500 prover fran olika lander ska analyseras och
etableras som referensdatabas




Projektgruppen

» Alf Andersson
» Thomas Dahl
» Goran Sundstrom

»Lucia Piana, Bolognha




Geografiskt och botaniskt ursprung

» Idag finns det inga kommersiellt tillgangliga analyser for geografisk
ursprungsanalys av honung. Vi har genom nationella honungsprogrammet analyserat

mer an 500 prover och kunnat hitta unika egenskaper i olika delar av landet.
» Vi jamfor svensk honung med andra landers honung, bade inom EU och icke-EU.

» Genom att analysera aromerna fran var{'e unikt honungsprov letar vi efter markorer for
olika honungssorter, som lind, raps och ljung

» Vara analyser ska vara
- lattillgangliga
- ekonomiska
- lattforstaeliga

- kvalitetshojande
» Analyserna ar en mojlighet for biodlare att fa ett kvalitetsdokument




Kvalitetsoptimering

» Detta projekt kommer att mynna ut i flera olika analysprodukter for
kvalitetssakring och optimering av tillverkningsprocesser. Malgruppen for
tjansterna ar allt fran sma biodlare till inkdpsorganisationer.

» For bade sma och stora biodlare samt tappningsanlaggningar ar
hanteringen och lagring en avgorande faktor for honungens kvalitet.

» Genom att analysera honung fran olika delar av processen/hanteringen kan
de steg som paverkar smaken respektive kvaliteten mest identifieras och
rekommendationer for att optimera .




Analyser av de parametrar som
honungsdirektivet anger

Vattenhalt
pH
Sockerarternas sammansattning

Enzymaktivitet genom diastasmatning
HMF

vV v v v Vv

» Aromanalys via digital sensorik
» Smakbeskrivningar genom humansensorik

» Aromananalyser for hallbarhet/problemsokning, t ex etanolinnehall




