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Syftet med en samling
riktlinjer for biprodukter

I manga lander runtom i varlden ser biodlare biprodukter, utéver honung,
som en l6nsam sidoinkomst. Sverige har inte tidigare haft den traditionen
men idag finns en efterfragan pa svenskproducerade biprodukter.

For att mota kvalitetskraven fran kunder, uppkdpare, aterforsaljare

och tillverkare har vi sammanstallt den har manualen. Den ar avsedd
dels som en handbok fér producenter och dels for att 6vriga aktorer pa
marknaden ska fa klart for sig hur produktionen gatt till och hur hygien-
rekommendationerna ser ut.

Det finns for narvarande varken svensk eller internationell lagstiftning
gallande biprodukter. | Sverige faller biprodukter under den lagstiftning
som galler for honung och som regleras av Livsmedelsverket. | skrivande
stund pagar arbetet med att ta fram saval en svensk som en internationell
standard for biprodukter, men som det dr nu far amnet anses vara under
utredning. Den har manualen ar darfor inte att betrakta som ett regelverk
utan som en manual fér saker produktion av biprodukter.

Manualen bygger pa informationsutbyte med biodlare med lang erfarenhet
av att samla in biprodukter, mestadels i andra lander, samt vara egna
erfarenheter. Vi har konfererat med kollegor varlden runt for att ta fram sa
tydliga och sakra riktlinjer som mojligt. Trots det maste vi konstatera att det
fortfarande ar en hel del fragor vi inte har nagra svar pa. Det ar inte manga
lander som har en nationell standard for biprodukter men vi har tagit del
av de vi kunnat hitta och var bedémning ar att laget ar likadant overallt: det
saknas en del uppgifter om basta tillvagagangssatt. Darfor vill vi reservera
oss for att riktlinjerna i den har manualen kan komma att andras i takt med
att vi tillgodogor oss ny kunskap och erfarenhet. Uppdaterade versioner av
haftet kan hittas pa https://svenskabin.se/
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-~ Definition
Q Bivax dr det vax som
12 till 18 dagar gamla

arbetsbin producerar i
kortlar pa undre delen av
bakkroppen for att konstruera
. celler i bikupan. Det far inte
spadas ut med andra
typer av vaxer om det
ska kallas bivax.

Fribygge kallas det nar bina bygger hela
vaxkakan sjalva. Ett fribygge bestar helt
av nyproducerat vax som haller mycket
hog kvalitet och kan anvandas till bade

kosmetika, livsmedel och ldkemedel under
forutsattning att bikupan ar fri fran kemikalier.

Tackvax

Téckvax dr nyproducerat vax som
bina anvander for att ticka over
cellerna. Det dr den renaste formen
av bivax eftersom det bara funnits

i bikupan i ndgra manader och
oftast inte hunnit bli fororenat av
likemedel, bekdmpningsmedel och
eventuellt 6vriga partiklar. Tackvax
kallas dven jungruvax. Detta vax
lampar sig utmaérkt for tillverkning
av kosmetika och till lakemedel och
livsmedel.

Ursmalta honungsramar

Om bisamhillet inte har medicin-
erats och om vaxet i dvrigt ar fritt
fran bekdimpningsmedel, har en fin
ljus farg och frisk doft ar det har

ett vax som gar bra att anvédnda till
kosmetika. Det passar ocksé for
tillverkning av vaxmellanvédggar och
bivaxljus.

Ursmalta yngelramar

Bivaxet i yngelramarna blir morkare
fran ar till ar i takt med att det
samlar pa sig rester av kokonger.
Det hdr vaxet ar olampligt for
tillverkning av kosmetika av



flera anledningar: dér kan det
ha ackumulerats lakemedel,
bekdmpningsmedel och andra
kemiska fororeningar;

vaxet har en oattraktiv

targ och doft; aven om

det filtreras innehéller

det for mycket frimmande
partiklar. Morkbrunt vax fran
yngelramar kan i vissa fall vara
olampligt for ljustillverkning
eftersom ljusen tenderar att lukta
illa ndr man branner dem. Vax fran
yngelramar fungerar utmarkt till att
gora mellanvéggar till bisamhillena.

Samla in bivax

Dé det rader brist pa bivax i
vdrlden dr det viktigt att alla
biodlare tar vara pa sitt vax. Vissa
biodlarféreningar har utrustning
for att smalta ur vax, gora rent
det och tvitta ramarna. Ett annat
alternativ ar att skicka ivig vaxet pa
ursmiltning och rening. Kommer
vaxet fran till exempel en ekologisk
biodling eller fran ett omrade
utan varroakvalster kan man fa
det sarbehandlat sa att det inte
blandas ihop med vax som kan vara
kontaminerat av lakemedel eller
pesticider.

Under perioden 1 oktober-
31 mars far man ldmna in ramar for
omsmaltning och rengéring utan
flyttningstillstand fran bitillsyns-
man. Numera far man dven lamna
in ramar for omsmaltning och
rengdring utan flyttningstillstand

| omraden utan

restriktionsszoner kan
man skicka in ramar for
omsmaltning och rengéring nar pa
aret man vill. Har hittar du aktuella
restriktionszoner:

https:
ovriga-djur/bin-och-humlor

jordbruksverket.se/djur

fran bitillsynsman nar som helst
under aret fran omraden utan
restriktionszoner.

Du kan ocksa sjilv smilta
ur vaxet med till exempel en
solvaxsmaltare och sedan tvitta
av ramarna i ett varmvattenkar,
som en tvittgryta, med tillsatt
kaustikssoda och sapa for att losa
upp vaxresterna. Sedan skoljs
ramarna noga med vatten. Det
smalta vaxet kan du sedan sila
genom en sil eller ett finmaskigt nét
for att fanga upp kokongrester och
andra orenheter. Eventuella andra
partiklar i vaxet kommer att sjunka
till botten och kan sedan skrapas
bort. Vaxet som utvunnits skickas
for rensning, valsning och prégling
till nya vaxkakor.

Vill du rengéra ditt vax sjélv far
du smalta det och filtrera genom ett
finmaskigt filter. Ska vaxet anvandas
till kosmetika bor det filtreras tva
ganger.


https://jordbruksverket.se/djur/ovriga-djur/bin-och-humlor
https://jordbruksverket.se/djur/ovriga-djur/bin-och-humlor

Var noga Viktigt att tinka pa vid

med hygienen ursmiltningen
Vax som ska anvandas
till kosmetika, livsmedel eller e Vaxet blir morkt till fargen om
likemedel ska alltid forvaras det hettas upp till for hoga
dammfritt i férslutna kérl. Sétt aldrig temperaturer och under lang
ned vaxramarna pa marken eller tid (100° Ci 24 timmar).
golvet och var noga med att e Virm inte vaxet i behallare av

forvara det renade vaxet i

jarn, massing eller koppar, det ger
morka, lufttata behallare.

missfargning. Behallare i aluminium
eller med blyinfattningar kan ge
rester i vaxet. Behallare av plast eller
rostfritt stal ar att foredra.

e Vaxet kan fa en felaktig doft om det innehaller jast honung vid
ursmaltningen. Se till att slunga ur honungen forst.

e Vax kan ta upp en hel del vatten. Hetta upp vaxet till 105° C for att bli av
med vattnet. Nar det slutat komma upp bubblor ar vattnet borta.

e Bivax har en valdigt lang hallbarhet eftersom det inte reagerar med
syror eller med luft. Det forvaras bast torrt i ett morkt och svalt
utrymme.

Se upp med forfalskat bivax

Da det rader brist pa bivax i virlden idag forekommer det tyvarr en del
fusk med bivax pa virldsmarknaden. Vaxet kan vara utspatt med paraffin,
stearinsyra eller andra mikrokristallina vaxer. Sitter du in mellanviggar

av bivax utspétt med paraffin har det vaxet en lagre sméltpunkt och vaxet
kan smalta i virmen inne i bikupan. Det kan leda till kakras, att vaxkakan
kollapsar. Vax utspdtt med stearinsyra kan leda till att larverna dor i
cellerna. Om du misstanker att ditt bivax ar utspitt med nagon frimmande
substans bor det skickas pa kemisk analys, se sidan 38 for kontaktuppgifter
till laboratorier. Far du bekraftat att ditt vax ar utspatt ar det tyvérr helt
nodviandigt att branna allt vaxet sa att det inte hamnar i det nationella
vaxkretsloppet och ddrmed fororenar mer vax. Kontakta aven foretaget du
har kopt vaxet av och uppmidrksamma dem pa situationen. Det &r viktigt att
alltid kopa vax fran en serios forséljare, helst inhemsk.
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Att producera bivax till Se upp!

kosmetika och livsmedel DI ST IEr Cl
hel del fusk med bivax

Vill du producera bivax och globalt sett. K6p ditt vax
sdlja vidare till kosmetika- och fran en serids forsaljare och
livsmedelsproducenter dr hygienen var alltid férsiktig med
och hanteringen mycket viktig. Vaxet att kdpa bivax pa

far inte ha kommit i kontakt med internet.

bekdmpningsmedel, likemedel eller andra
fraimmande substanser.

En annan viktig sak dr att ge varje omgang vax
du samlar in, renar och smalter ett eget batchnummer. Notera batchnumret
i din tillverkningslogg tillsammans med datum samt om méjligt vilka
bigardar vaxet kommer ifran. Spara sedan en del av vaxet i en lufttat
behéllare, markt med batchnummer och datum. Pa sa sitt kan du alltid
spara eventuellt felaktigt vax och vid behov aterkalla det fran dina kunder
och éterforsiljare.

Vildbyggen ar det basta bivaxet att anvanda till kosmetika, livsmedel och
lakemedel eftersom det inte innehaller féroreningar i form av bekdmpningsmedel
eller lakemedel och dessutom &ar forhallandevis fritt fran skrap. Man kan
stimulera bina till vildbyggen genom att inte satta in mellanvaggar, om syftet ar
att producera bivax till forsaljning. Tank pa att ta ut vildbyggena ur bikupan innan
bina borjar fylla dem med honung, pollen och larver.

9



Att rena och smalta om bivax

Borja med att tvatta
tackvaxet i vatten.
Det gor man for att fa
bort honungsrester
som kan jasa och
orsaka obehaglig lukt
i vaxet.

Krama ur vattnet och lat vaxet Lagg det avrunna vaxet i
rinna av i en sil. Var noga med att vaxsmaltarens vaxbehallare.
tvatta handerna innan du borjar

hantera vaxet. Du kan dven anvanda

engangsplasthandskar, men var

noga med vad du ror vid nar du har

handskar pa dig. Det ar alltid battre

att hantera vaxet med rena hander an

med smutsiga handskar.

10



Lat vaxet smalta

helt. Du kan fylla pa
behallaren allt eftersom
vaxet smalter och
utrymme frigors.

Sila vaxet genom en
silduk eller en bit

ren tackvav. Vattnet
hamnar i botten, vaxet
lagger sig ovanpa och
skrapet blir kvar i
tackvaven. Skrap som
eventuellt foljer med
genom silduken lagger
sig underst i vaxet och
kan skaras bort nar
vaxet stelnat. Sila helst
vaxet tva ganger.

Nu ar vaxet rent och fardigt att
anvandas till hudvardsprodukter. Vax
som ska ga till kosmetikaproducenter
behover férpackas pa lampligt satt

sa att det ar latt att anvanda. Har ar
vaxet rivet pa ett grovt rivjarn, vilket

ar utmarkt for den som ska koka salva
eller hudkram av det. Det gar ocksa att
gjuta sma klumpar av vaxet, 20 gram &r
lagom, eller gora pellets.

11



Riskanalys bivax

Risk

Likemedel

Rekommendationer

Lakemedel mot varroa dr i
huvudsak fettldsliga vilket
betyder att de ackumuleras i
vaxet.

Undvik anvdndning av fettlosliga ldkemedel och anvand
istallet organiska syror som mjolksyra, oxalsyra eller myr-
syra for varroabekampning.

Vaxet byts vid behov.

Inga preparat mot bisjukdomar (nosema, amerikansk
yngelrota) far anvandas.

Behandling mot varroa ska ske enligt Jordbruksverkets
anvisningar.

Ursmaltning

Vaxet blir morkt till fargen om
det hettas upp till for hoga
temperaturer och under lang
tid (100°Ci 24 timmar).

Hall temperaturen strax dver vaxets smaltpunkt (62-65°C)
under ursmaltningen.

Vaxet blir missfargat av
behallaren det smalts i.

Smalt vaxet i en behallare av rostfritt stal. Jarn, massing
och koppar kan ge missfargning. Aluminium och karl med
blyinfattning kan lamna rester i vaxet. Plast riskerar att
smalta vid for hog temperatur och kan aven ge ifrdn sig
amnen som hamnar i vaxet.

Vaxet far felaktig doft for att
det innehaller jast honung.

Slunga ur honungen innan ursmaltningen. Tvatta vaxet i
vatten for att fa bort det sista av honungen.

Vaxet innehaller vatten.

Hetta upp vaxet till 105°. Nar det slutat komma upp
bubblor dr vattnet borta.

12



Risk Rekommendationer

Frammande partiklar

Kringflygande partiklar och Forvara alltid vaxet i tattslutande behallare, genom hela
damm fastnar i vaxet. kedjan.

Delar av kokonger och doda bin | Vad noga med rensning och silning av vaxet.

s [ L e Forvara vaxet i forpackningar godkanda for livsmedel

(plasthinkar eller plastpasar).

Var uppmarksam pa angrepp fran vaxmott.

Forvaring

Vaxet tappar fargen. Vaxet har troligtvis forvarats for ljust. Forvara vaxet i en
mork, tattslutande behallare.

Vaxet blir sprott. Forvara vaxet i en lufttat behallare.

Vaxet samlar pa sig damm och | Forvara vaxet i en lufttat behdllare.
kringflygande partiklar.

Hallbarhet

Bivax harsknar inte som andra fetter gor och blir i princip aldrig daligt, sa ldnge det forvaras
pa rdtt satt. Eftersom vaxet dr latt klibbigt ar det viktigt att forvara det sa att damm och
andra kringflygande partiklar inte fastnar i det.

Om vaxet forvaras i 6ppna behallare eller enbart invirat i papper kan det tappa farg, doft
och smidighet. Det som ocksa brukar handa med bivax efter en tid ar att det far en vit
belaggning. Den forsvinner om vaxet hettas upp latt och gar dven att torka bort med en
mjuk trasa. Belaggningen paverkar inte bivaxets egenskaper.

13



Flodesschema bivaxinsamling 1

Metod:

Samla in tackvax eller vildbyggen fran ramar.
Den har metoden ger ett hogkvalitativt vax som lampar
sig for naturkosmetika eller livsmedel.

( Friskt bisamhalle ]

}

f Skrapa av tackvaxet/ A
samla in vildbyggen

!

o . =)
Tvatta vaxet i vatten for
att avlagsna honung

!

Smalt vaxet och hetta
upp till 105° for att fa
bort vattenrester

!

[ Filtrera vaxet for att fa J

g J

g

bort skrdp och partiklar

!

( Dammfri forvaring ]

4 \

Stop i formar om cirka Valsa eller pressa till
20 gram eller pellets mellanvaggar

¥ 4
( Forpackning ]
i

( Etikettering ] —p- ( Forsaljning ]

14



FlIodesschema bivaxinsamling 2

Metod:

Omsmaltning av vax fran honunsramar. Den har metoden ger ett vax av
lagre kvalitet som lampar sig for nya vaxmellanvaggar. Om det ar fritt fran
lakemedel och bekdmpningsmedel, har fin ljus farg och ren honungsdoft
\kan det dven anvandas till naturkosmetika.

(Honungsramar) —p- ( Slunga ur honungen ]

i

Smalt ur vaxet och hetta
sedan upp till 105° for att
fa bort vattenrester

i

[ Filtrera vaxet for att fa ]

bort skrdp och partiklar

!

[ Dammfri forvaring ]

4 %

Stop i formar om cirka Valsa eller pressa till
20 gram eller pellets mellanvaggar

\ v/
[ Forpackning ]

1

( Etikettering ] —p- ( Forsaljning ]

15
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Definition

Propolis bestar av vaxer,
Det sdkraste sattet att samla in hartser, kada och slemamnen
propolis ar genom att placera som bina hamtar i naturen,

ett nat eller galler 6verst i

° framst fran tradens knoppfjall. Den
bikupan och lata bina kla in

kemiska kompositionen av propolis beror

det i propolis. helt pa vilka vaxter som finns i omradet
och som bina hdmtat ravarorna
ifran. Darfor kan det kemiska
innehallet i propolis variera
|nsam|ing fran batch till batch.
Propolis kan samlas in genom
att lagga ett plastgaller eller livsmedelsklassad plastpase i frysen.
livsmedelsklassat plastnit éverst i Nedfrysningen goér propolisen sprod

bikupan. Genom att skapa ett drag ~ sd att man kan vicka pa gallret
under locket stimulerar man bina att ~ eller nitet tills propolisen slédpper.
tita gallret eller nitet med propolis. ~ Darefter kan propolisen féradlas
Springorna i gallret eller nétet bor till tinktur, malas till pulver som
inte vara over 3 mm for da anvinder tillsdtts till salva eller férpackas i
bina bivax for titningen istillet for ~ kapslar.

propolis. Den hdr metoden ger en En annan metod ar att skrapa
propolis som ir i stort sett ren frin ~ propolis frdn ramarna. Den hir
frimmande partiklar, dock brukar ~ metoden ger en propolis i stort

den innehalla en del bivax. sett helt utan bivax men med
Nar gallret eller nitet ar fyllt stora risker géillande andra typer
med propolis ldgger man det i en av fororeningar i form av traflis,
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tackplast, delar av doda bin och andra

Bina anvander insekter samt ibland malarfarg. For
propolis for att tata propolisprodukter avsedda for
springor i bikupan, reg- invirtes bruk rekommenderar vi
lera storleken pa ingangen inte den hir insamlingsmetoden.
till kupan, sterilisera innervaggar Da ér ett propolisgaller eller
och insidan av vaxceller och ibland -ndt att foredra.
for att mumifiera insekter och Tank ocksé pa att aldrig
smadjur som tagit sigin i skrapa propolis fran metalldelar
bikupan och dott dar. som inte dr rostfritt stal, da tung-
Amnet &r mycket metaller kan lagras i propolisen.
klibbigt.

Den propolis som skrapas
loss fran ramar och

lador innehaller ofta
fororeningar i form av
traflis och i varsta fall
malarfarg. Den lampar sig
inte for invartes bruk eller
for behandling av 6ppna
sar och brannskador.

Plastgaller som tackts

in med propolis av bina.
Gallren placeras i frysen sa
att propolisen blir sprod
och latt att bryta loss.
Gallren placeras sedan i
en stor livsmedelsgodkand
plastpase, och ndr man
bojer dem fram och
tillbaka bryts propolisen
loss. Det har ar ett mycket
sakert satt att samla in
propolis.

17



Riskanalys propolis

Risk

Skord

Rekommendationer

Traflis, tackplast, delar av doda
bin och andra insekter samt
malarfarg foljer med propolis
som skrapas fran ramarna.

Var noga med vad som kommer med nar du skrapar
propolis. Ett propolisgaller eller propolisnat ar en sakrare
metod an skrapning for propolisskord. Skrapa heller
aldrig propolis fran metall som inte ar rostfritt stal da
tungmetaller kan lagras i propolis.

Propolisgaller eller -ndt
kommer i kontakt med
lakemedel som distribuerats
inuti bikupan, varvid
lakemedlen hamnar i
propolisen.

Anvand enbart medel som inte kan ge rester i propolisen
om du vill samla propolis. Se till att galler eller nat inte
kommer i direkt kontakt med de medel som anvands for
behandling mot varroa.

Nyskordad propolis moglar.

Torka propolisen i ett tunt lager i rumstemperatur innan
den laggs i en tattslutande glas- eller plastburk.

Skordad propolis exponeras for
solljus och forlorar darmed en
del av sina aktiva amnen.

Forvara alltid propolis morkt och lamna den aldrig ute i
solen.

Propolisen lagras for lange
inuti eller utanfor bikupan och
forlorar en del av sina aktiva
amnen.

Skdrda propolisen sa farsk som mojligt och foradla den
sd snabbt som mojligt till tinktur, pulver eller andra
propolisprodukter.

Propolisgaller eller andra
insamlingsbehallare for
propolis satts ned pa marken
och fororenas av jordbakterier.

Var noga med att alltid hantera propolis pa ett sadant
sdtt att den inte fororenas av jord, smuts eller andra
frammande partiklar.

Propolisen tvdttas i vatten
for att rensa den och forlorar
darmed en del av sin verkan.

Tvatta aldrig propolisen i vatten.

18



Risk Rekommendationer

Forvaring

Skrap, damm och andra Forvara propolisen i en tattslutande behallare.
frammande partiklar hamnar i
propolisen.

Propolisen tappar farg och Forvara proplisen morkt, svalt och i en lufttat behallare.
doft. Bast bevaras propolis i frysen, eller foradlad till tinktur.

Hallbarhet

Propolis har normalt en hallbarhet pa omkring tva dr. For att bevara bioaktiviteten sa val
som mojligt rekommenderas att propolisen foradlas till tinktur kort tid efter skord. Spriten
konserverar propolisens aktiva amnen sa att de hdller i minst tio ar.

Tank pa att...

»  Propolis ar att betrakta som en terapeutisk produkt och bor darfor hanteras med storsta
noggrannhet gallande hygienen. Fardiga prodpolisprodukter anvands bland annat
invartes och till sarvard och det ar viktigt att ha det i dtanke genom hela insamlings-
och beredningsprocessen.

»  Propolis forlorar sina verksamma bestandsdelar successivt och ar som bast nar den ar
nyskordad. Bered den darfor sa snart som mojligt efter skord eller forvara den i frysen
for basta hallbarhet.
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Flodesschema propolisinsamling 1

Metod:

Plastgaller eller plastnat av livsmedelskvalitet.
Den har metoden ar sakrast for god kvalitet.

( Friskt bisamhalle

)

lv

( Montera gallret/natet )

lv

fyllt med propolis

N\

( - )
Ta ut gallret nar det ar

J

i

N\

f . )
Placera gallret i frysen for
att fa loss propolisen

J

i

SR

Lossa propolisen

e

l

Rensning

lv

Torkning

1

Beredning

Dammfri
j - forvaring

l

Forpackning

+

N N N /N M/

Etikettering

)-I' ( Forsaljning )
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Flodesschema propolisinsamling 2

Metod:

Skrapa propolis fran ramarna. Den har metoden ger samre kvalitet
och risk for fororeningar i form av traflis, plast och skrap.

(

Friskt bisamhalle

e

i

)

Skrapa propolis
fran ramarna

)

1

Rensning

l

Torkning

)

i

Beredning

l

N
1—( Dammfri forvaring )
s

Forpackning

l

~—N N\ N Y M

Etikettering

)
)
)

- ( Forsaljning )
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Definition

Honungsbin samlar

Arbetsbin kommer hem till kupan pollen i blommorna och
med pollenlast. For att samla lagrar i bisamhallet for att
in pollenet sdtter man in en ticka sitt behov av proteiner,

pollenfalla som bina maste

ta sig igenom innan de

kommer in i kupan. Dar skrapas
pollenklumparna av och samlas upp

i en behallare som ar latt att komma
at att tomma. Pollen ar den biprodukt

fetter och mineraler. Pollenet i
blommorna innehaller, beroende
pa vaxtsort, olika stor
mangd och variation av
proteiner och andra

som dr lattast att samla in av alla. naringsamnen.
Insamling

For att samla in pollenklumparna l4tt att montera och val skyddad
sdtter man en fdlla antingen for stank fran slagregn. Daremot
framfor flustret eller under bikupan.  &r den inte sdrskilt vaderskyddad,
Pa vigen genom faillan skrapas den stor binas flygmonster och
pollenklumparna loss fran binas ben luftcirkulationen i pollenladan
och samlas upp i en lada. Fdllorna ar ganska dalig, vilket okar
brukar ga att reglera sa att man mogelrisken.

kan Oppna en fri vag for bina under Den typ av pollenfilla som

de perioder man inte vill samla in monteras under bikupan &r dyrare
pollen. och riskerar att fa stank fran

Det finns for- och nackdelar med  slagregn om den placeras for nira
béda varianterna av pollenfilla. Den  marken. Men luftcirkulationen i
som fésts framfor flustret ar billig, pollenladan ar bittre, vilket minskar
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mogelrisken. Den dr dessutom
vaderskyddad, paverkar
inte binas flygmonster
och man kan lamna
den i monterat skick
under hela sdsongen
utan att for den
del behova samla
in pollen hela
sommaren.
Nir pollenet samlats
in av bina har det en
vatskehalt pa omkring
20-30 procent, vilket gor det
till ett idealiskt medium for
tillvaxt av mikroorganismer.

Nar arbetsbiet ror sig
inne i blomman fastnar
pollen i binas pals. Det fina
mjolet av pollen kammar bina ihop
med sina ben, tillsatter nektar som
bindemedel och formar till sma klumpar
som placeras i pollenkorgarna pa deras bakben.
Beroende pa fran vilken vaxt bina har samlat
pollenet har det olika farg. Det kan variera
fran vitt, gult, gront till rott, blatt och
svart. Man raknar med att ett
bisamhalle ater cirka 30 kilo
pollen under den aktiva
sasongen.

Pollenfélla placerad framfor
flustret. Pollenklumparna trillar
av nar biet gar igenom gallret.
Fordelen med den har typen
av félla ar att den skyddar
pollenet mot vader och smuts.
Nackdelen ar att den @ndrar
flygmonstret hos bina.

Pollenfalla placerad under
bikupan. Har far man ett visst
vaderskydd och en storre yta
for pollenet att ligga pa sa att
det inte klumpar ihop sig och
borjar mogla. Nackdelen ar
att smuts kan stanka upp fran
marken och hamna i pollenet.
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Pé grund av pollenets hoga vitske-
halt bor pollenfillan tommas varje
dag, annars riskerar man att fa
mogel i pollenet. Pollenet suger
ocksa girna at sig fukt fran luften
och marken.

Efter att pollenet samlats in ska
det genast laggas i frysen for att
doda eventuella kvalster och sma
insekter. I frysen haller det sig bra
tills det ar dags for torkning och
rensning.

Torkningen sker i torkmaskin
eller torkskap pa 30-40° C for att
bevara sa stor del av ndringsimnena
som mojligt. Nér vitskehalten natt
6-8 procent ér pollenet fardigt att
forpackas och siljas. Vitskehalten
kan kontrolleras med en fuktmatare
som mater fukthalten i det torkade
pollenet.

Pollen pa tork i ett torkskap.
Temperaturen boér vara max 40°

C for att ndaringsamnena inte ska
ga forlorade. Efter torkningen ska
vattenhalten i pollenet vara mellan
6-8 procent. Pollenet ska kannas
lite hart men inte knaprigt. Tank
pa att alltid férvara pollenet i en
lufttat forpackning.

Genom hela processen ér det viktigt
att undvika mogelbildning i pollenet
genom att se till att lokalen haller
en lag luftfuktighet. Pollenet bor
torpackas i en livsmedelsgodkand
mork burk med tattslutande lock,
oavsett om det dr torkat eller fryst.
Det ar viktigt att locket dr tatt sa

att inte fukt riskerar att forstora
produkten, vacuumférpackning ar
allra bast.

Forvara pollenet morkt och svalt
for att inte forlora naringsvarde.
Man riaknar med en hallbarhet pa
16 manader for torkat pollen i sadan
miljo. Pollenet kan ocksa forvaras
blandat med honung och kan da sta
morkt i manga ar utan att forlora
niringsvirde. Aven torkat pollen
kan med fordel forvaras i kyl eller
frys for basta hallbarhet.

Ve

Naringsvarde och
markning av pollen

Naringsinnehallet i bipollen varierar
kraftigt beroende pa vaxtursprung.
Pa etiketten far man uppge ett
medelvarde. Pa sidan 38 hittar du
kontaktuppgifter till laboratorier som
utfor tester av livsmedel som pollen.

De hir uppgifterna ska sta med:
Farskt/torkat pollen

Bast fore-datum

Hur pollenet bor férvaras (morkt
och torrt for torkat pollen, i frysen
for djupfryst pollen)

Namn och adress till biodlaren
Ursprungsland

Naringsdeklaration
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En effektiv pollenrensnings-
maskin. Har rensas skrap
snabbt och effektivt bort
fran det torkade pollenet
med hjalp av en vanlig
dammsugare.

(Observera att bilden ar
en demonstration och att
rensning av pollen alltid
bor ske inomhus i lampliga
lokaler.)

Ett billigare alternativ till pollen-
rensningsmaskin ar en barrensare
som kopplas till en dammsugare.
For att kunna reglera luftflodet

sa att sa fa pollenklumpar som
moijligt sugs upp och darmed rensas
bort ar det viktigt att montera en
genomskinlig mellankammare mellan
dammsugaren och barrensaren.

| exemplet har ar mellankammaren
en plasthink och det skrdap som
rensas bort fran pollenklumparna
hamnar i hinken, férutom valdigt
latta partiklar som hamnar direkt i
dammsugaren. Observera att skrap
som ar tyngre an pollenklumpar inte
rensas bort med denna metod.

4 \
Naringsdeklaration for pollen
Naringsvarde per 100 g
Det ar tyvarr kostsamt att genomfora Energi 1372 kJ/326 kcal
tester pa naringsinnehall, men Fett 738
det behover inte goras for varje varav méttade 2,5¢g
batch. Det racker med att uppge ett Kolhydrater 40¢g
genomsnittligt naringsinnehall. varav sockerarter 28 g
Vi har testat nagra pollenbatcher och Kostfiber 13 g
fatt féljande genomsnittsvarden: Protein 19g
Salt 0,01g
. J
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Pyrrolizidinalkaloider i pollen

Pyrrolizidinalkaloider (PA) ér en
grupp av kvévehaltiga foreningar
som finns naturligt i cirka 6 000
vaxter. Giftet skyddar vaxten mot
insektsangrepp men kan i hoga
doser skapa leverskador hos
ménniskan. PA finns naturligt
i omkring tre procent av alla
blommande vixter vérlden 6ver.
Mer @n 500 olika PA dr kdnda,
varav nagra ar extremt giftiga.
Halten beror pé vaxtart och véxtdel
och paverkas dessutom av faktorer
som jordmdn, klimat och vixtplats.
PA forekommer ibland i bipollen
och i liten min i honung. Aven om
de flesta konsumenter aldrig dter
sa pass stora mangder pollen att
det kan leda till leverskador &r det
tillradligt att gora stickprov av sitt
pollen for att se till att pollenet ar
fritt fran PA. Det dr ocksa viktigt
att vara uppmarksam pa vaxter
med innehall av PA i ndrheten av
bigarden nar man samlar in pollen.
Vixer det till exempel mycket blaeld,
vallort eller stands bor man samla

Stands, Senecio jacobaea
och andrai korsortsslaktet

Vallortsslaktet,
Symphytum sp.

in pollen pa en annan plats. Ibland
forekommer PA-rika véxter i riklig
mingd over ett stort omrade, till
exempel Oland och Gotland dir
blaeld ar rikligt forekommande
over hela 6n. I sadana omraden far
man vara extra noga med var man
samlar pollen och med att testa sina
pollenbatcher regelbundet.

I EU-férordningen (EG) nr
1881/2006 som giller gransvarden
for frimmande dmnen trycker man
pa att odlings- och skordemetoder
mdste anpassas for att fa ner
halterna och konstaterar att det
finns ménga forbattringar for
branschen att jobba med.

PA finns bland annat i stands-
slaktet (Jacobaea), gurkort (Borago),
familjen drtvéxter (Fabaceae eller
Legumi-nosae), hundtungeslaktet
(Cynoglossum), flockelslaktet
(Eupatorium), heliotrop
(Heliotropium), vallortsslaktet
(Symphytum), forgatmigej (Myosotis)
samt hédsthov (Tussilago).

Blaeld,
Echium vulgare



( )

Gransvarde for pyrrolizidinalkaloider i pollen

| EU-férordning (EG) 2020/2040 om andring av EU-forordning (EG)
1881/2006 anges ett gransvarde for bipollen pa 500 ug PA/kg.
Forordningen, och ddrmed de namnda gransvarden i den, ska tillampas
fran och med 1 juli 2022.

Testning av pollenprover

Vi testade pollenprover insamlade fran olika platser i Sverige under loppet
av tre ar for pesticider och lakemedel, tungmetaller, svamp och mogel,
mikroorganismer, bakterier och pyrrolizidinalkaloider (PA). Resultaten
varierade kraftigt. Vissa prover var helt fria fran féroreningar, andra
inneholl sma till mattliga mangder frimmande substanser och i en del fall
var nivaerna over gransvardena for mikroorganismer och PA.

Den slutsats vi drog av studien var att det ar viktigt att vara uppmarksam
pé placeringen av en bigdrd ddr man vill samla in pollen. Nérhet till
industrier kan leda till tungmetaller i pollenet och i omrdden med mer
intensiva odlingslandskap hittade vi vixtskyddsmedel i en del prover.

Det finns idag inga faststallda gransvirden for pesticider och lakemedel i
pollen, men det kan forstas komma att dndras.

Var rekommendation utifran kunskapslaget idag ar att om man vill
samla pollen till forsédljning ar det bra att utvardera och kvalitetssidkra sin
insamlingsmetod och hantering genom att testa sitt pollen tre ar i rad for
att fa fram ett genomsnittligt varde av eventuella féroreningar. I omraden
med intensivt jordbruk, industrier eller stora bestand av PA-rika vaxter ar
det extra viktigt att ta reda pa vad pollenet innehaller. Pa sidan 38 hittar du
adresser till laboratorier som utfor tester.

Gurkort, Hasthov, Hundtunga,
Borago officinalis Tussilago farfara Cynoglossum officinale
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Riskanalys pollen

Risk

Skord

Rekommendationer

Pollenet maglar, vilket inte
alltid syns med blotta 6gat.

Pollenet jaser.

Tom pollenfallorna varje dag eller minst varannan dag vid
mycket torrt vader. Det bdsta dr att ha en rutin och folja
den. Tom fallorna ofta!

Pollenet innehaller insekter
och kvalster.

Lagg alltid nyskordat pollen direkt i frysen i 48 timmar for
att doda eventuella insekter och kvalster.

Torkning

Pollenet torkar for ldngsamt
och borjar jdsa eller mégla
under processen.

Bred ut pollenet i ett tunt lager i torkskdpet eller tork-
maskinen. Ror om da och da under torkningen. Sorj for
god ventilation och anvand helst en flakt for effektivast
mojliga torkning.

Pollenet morknar i fargen
under torkningen.

Hall temperaturen till mellan 30 - 40° C. Vid hogre
temperaturer kan pollenet brannas vid och forlora en del
av sina aktiva amnen.

Pollenet blir valdigt hart efter
torkningen.

Torka inte pollenet ldngre an nddvandigt. Om det far ligga
for Llange i torken blir det hdrt och forlorar en del av sina
naringsamnen. Det torkade pollenet ska kannas lite hdrt
men inte knaprigt.

Pollenet kanns mjukt efter
torkningen.

Pollenet moglar i
forpackningen.

Kontrollera vatskehalten. Pollenet ska ha en vatskehalt
mellan 6 - 8% efter torkningen. Vid hdgre vatskehalt
foreligger risk for mogel och vid vatskehalt under 6% kan
pollenet bli for hart. Testa att gnugga pollenet mellan
fingrarna. Om det smetas ut dr det for mycket vatten kvar
i det. Testa ocksa att rora om i pollenet och lyssna pa
ljudet. Torrt pollen rasslar lite, medan pollen med for hog
vattenhalt dr tyst.
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Risk Rekommendationer

Rensning & analys

Pollenet innehdller smaskrdp. | Rensa pollenet noga i en pollenrensningsmaskin.

Pollenet innehaller foro- Gor stickprover och skicka in for analyser.
reningar i form av tungmetaller

. Aterkalla eventuella fororenade pollenbatcher.
och bekdampningsmedel.

Pollenet innehaller PA.

Pollenet innehdller mikro-
organismer som bakterier, jast
och mogelsvampar..

Forvaring

Torkat pollen blir mjukt igen. Forvara pollenet i en lufttat behdllare. Pollen suger dt sig

Pollenet tappar smak och doft. fgkt f[an omgivningen vilket gor det mjukt och okar risken
for mogel.

Pollenet moglar Anvand alltid livsmedelsgodkanda behallare.

Forvara pollenet morkt och i en lufttat behallare. Dagsljus
och syre bryter ned de aktiva dmnena i pollenet, vilket
marks pa att det tappat smak och doft.

Hallbarhet

Pollen har normalt en hallbarhetstid pa 16 manader nar det ar torkat och forvaras pa ratt
satt eller farskt och forvaras i frysen. For att fa langre hdllbarhet pa pollenet kan det blandas
med honung. Da kan det forvaras morkt i flera dr.

Bast fore-datum:
Fryst pollen 18 manader fran skord
Torkat pollen 16 manader fran skord
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Flodesschema polleninsamling

Friskt bisamhalle )

¥

(Rengjord poIIenféiIIaJ —r (
(Montera poIIenféIIanJ

i

Tom fallan dagligen )

Placera skorden direkt Pollenfallan till
i frysen i minst 48 - forvaring nar
timmar skorden ar klar

( )
Rensning av fryst
pollen

1

( Torkning

¥

( Rensning

}

f Forpackning i burk )
| Forvaring i frysen

( Ev. frysning igen !
" ( Etikettering )-h Forsaljning,

)
J
J
Kontroll av vatten- J fryst
J
J

J

halten

}

( Forpackning i burk
(

}

Etikettering

——— | FOrsaljning
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Flodesschema ompackning av pollen

Inkop av farskt pollen -Ir( Infrysning )
med ursprungs-
markning ‘
( Rensning ) - [ Forpackning J
& etikettering
¥
Forsaljning,
fryst
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—p . .
halten & etikettering
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Definition
Nar bina fort in pollenet i
bikupan lagger de det i vaxceller.
For att konservera pollenet placerar de
en klick nektar ovanpa. Nektar fran binas
Fardigrensat honungsblasa innehaller mjolksyrabakterier som
bibréd som satter igdng en mjolksyrajasning av pollenet. Det
gi%ci;fri;?\fczrade fermenterar da och blir lagringsdugligt.
pollenet far formen av | samband med fermenteringen processas
hexagonala pellets efter pollenet och naringsamnena i pollenet
sin forvaring i cellerna. blir mer lattillgangliga for bina.
Mijolksyrajast pollen kallas for

bibrod.
Insamling
Det far inte finnas nagon honung fodrar dem, for da lagger de nektar/
kvar ndr man tréskar ut bibrodet, foder i cellerna.
for da klibbar de ihop till en stor Nar ramarna ar rena frdn honung
klump i troskmaskinen. Slunga ut skdr man ut bitarna med bibrod i,
sa mycket honung som mojligt ur delar dem i mindre bitar och fryser
ramarna och sitt dem sedan i en ned dem. Lat pasarna ligga i frysen
lada med gott om luft emellan i en i 48 timmar for att doda eventuella

kupa med ett friskt bisamhalle. Satt  insekter och gora vaxet sprott och
ett drottninggaller och en tom lada ~ mojligt att troska. Ta sedan ut lite
under, sitt pa taket och lat ramarna  bibrodskakor i taget for att sla ut
sitta i nagra dagar. Det har kan man  bibrodet.

inte gdra medan bina fortfarande Det finns maskiner som troskar
samlar nektar eller medan man ut bibrodet ur vaxkakan. Man kan
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Bibrod sitter som
harda sma klumpar eller
pellets inne i vaxcellerna
och kommer inte ut i nagon
storre omfattning vid sjalva
honungsslungningen. For att utvinna
bibréd behdver man antingen
stansa ut klumparna ur vax-
cellerna eller sortera ut det
da vaxkakorna har
krossats.

ocksa anvdnda en cementvisp i en
hink av rostfritt stal for att krossa
vaxkakan och fa loss bibrodet. Kor
bibrédskakorna genom maskinen
eller med vispen tills alla pellets
kommit ut. Rensa sedan bibrodet
rent fran vax och andra rester
genom att lagga det pa ett galler
och skaka mycket kraftigt sa att
smapartiklarna faller igenom.

Vid behov far man ta en pincett

och pilla bort vaxrester. Kor

sedan girna bibrodet genom en
pollenrensningsmaskin.

Trots att bibrod ar fermen-
terat kan det utgora grogrund
for olika mikroorganismer.
Bast hallbarhet far bibrodet om

man torkar det. Det gér man pa

samma sétt som med pollen i en
torkmaskin eller ett virmeskép pa
30-40°C. Farskt bibrod kan forvaras
ifryseniett till tvd ar.

Vill man behalla bibrodet farskt,
bevara sa stor del av ndringsimnena
som mojligt och forlanga hallbar-
heten kan man rora ner det i honung
och tappa upp i rena burkar. Da
forlangs héallbarheten till flera ar.

Alla behallare som anvéinds
i processen ska vara lufttita och
livsmedelsgodkanda.

En betongvisp avsedd att fasta pa
borrmaskin och en rostfri hink fungerar
utmarkt for att separera bibrédet fran
vaxkakan.

En enkel maskin som troskar bibrodet
ur vaxkakan. Observera att tratten
upptill maste tackas over, annars
spratter bibrodet ut vid troskningen.
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Riskanalys bibrod

Risk Rekommendationer
Skord
Vaxkakan med bibrdd Slunga ut all honung ur ramarna. Satt dem sedan i en

innehaller rester av honung
som gor att bibradet klumpar
ihop sig i tréskningen.

tom [ada med ett drottninggaller och en tom lada under.
Satt pa taket och Lat bina slicka ramarna rena i nagra
dagar. Detta far inte goras medan bina samlar nektar
eller medan de utfodras, da ldgger de ny nektar/foder i
bibrodsramarna.

Torkning

Bibrodet torkar for langsamt
och barjar jdsa eller mogla
under processen.

Bred ut bibrodet i ett tunt lager i torkskapet eller
torkmaskinen.

Ror om da och da under torkningen. Sorj for god
ventilation och anvand helst en flakt for effektivast
mojliga torkning.

Bibrodet blir valdigt hart efter
torkningen.

Torka inte bibrodet pa for hog varme. Optimal temperatur
ar mellan 30 - 40° C.

Torka inte bibrodet langre an nodvandigt. Om det far ligga
for lange i torken blir det hdrt och forlorar en del av sina
naringsamnen. Bibrodet ska kannas tuggvanligt.

FOrvaring

Bibrodet tappar smak och doft.

Forvara bibrodet i en lufttat behallare.

Anvand alltid livsmedelsgodkanda behallare.

Hallbarhet

Bibrdd har normalt en hallbarhetstid pa 2 ar nar det ar torkat och forvaras pa ratt satt eller
farskt och forvaras i frysen. For att fa Langre hallbarhet pd bibrodet kan det blandas med
honung. D kan det forvaras morkt i flera dr.
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Flodesschema insamling av bibrod
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Skord av drottninggelé.

Definition

Drottninggelé ar den
fodersaft som unga bin (6-15
dagar gamla) producerar i foder-

saftkortlar som sitter i huvudet. For att
kunna producera det vitaktiga, geléliknande
och mycket naringsrika amnet behover

Insamling bina god tillgang till bade pollen och

Produktion av drottninggelé
sker enligt samma princip
som att gora en drottningodling
i dess forsta steg. Man forsatter
bisambhallet i ett sddant tillstand att
de vill géra nya drottningar och sa
forser man dem med férdiga celler,
i vilka man placerat unga larver.
Dessa tas emot och bdrjar matas.
For att utvinna drottninggelén
fran de uppmatade cellerna tar man
ut dem ur samhallet efter tredje
dygnet. Larverna avligsnas sedan
fran cellerna och fodersaften samlas
in. Det finns vanligen 200 till 250
mg fodersaft i varje cell. Man kan
samla in fodersaften med en speciell
spatel eller suga ut den till ett rent

honung. Fodersaften innehaller

framst proteiner, fetter och
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kolhydrater.

glas med en pipett. Dérefter ska
fodersaften filtreras genom en tit sil,
maskstorlek 0,2 mm. Da avlagsnas
eventuella vaxrester och larvskinn.
Noggrann hygien ar mycket viktig
da drottninggelén latt kan fororenas
och bli dalig.

Foér mer storksalig produktion
av drottninggelé gér man starka
samhadllen f6r uppbyggnad av
cellerna. Drivfodra dem och se till
att de har gott om pollen for att
stimulera uppmatningen. Skorda



enligt beskrivningen ovan. Nar
fodersaften dr avldgsnad kan man
forse cellerna med nya larver och
sdtta dem tillbaka in i samhillet.

Ett valskott samhalle kan producera
upp till 500 g drottninggelé per
sdsong. Det motsvarar cirka 2 000
drottningceller.

Drottninggelén far bast kvalité
om den skordas 72 timmar efter
omlarvningen. D4 dr ndrings-
vdardena som hogst.

Farsk drottninggelé harsknar ldtt.

Bast héller den sig i frysen eller som
frystorkad, bada metoderna bevarar
alla naringsaimnen och aktiva
amnen. Frystorkad drottninggelé
kan forpackas i kapslar for invartes
bruk eller tillsttas till hudkram
med 1-5 procent. Frystorkad
drottninggelé dr hygroskopisk,

den suger latt it sig vatten fran
luften och blir hard och klumpig.
Ténk pd att alltid hantera torkad
drottninggelé i rum med lag
luftfuktighet och forvara den i
helt lufttita burkar. Vanligtvis
tillsatts ett stabiliseringsmedel
som till exempel cyclodextrin
till drottninggelépulvret for att
torhindra att det suger at sig vitska.

Ett annat satt att bevara
drottninggelén sa linge som
mojligt dr att blanda den med
honung, mellan 1-5 procent
drottninggelé dr lagom. Da
avstannar enzymverksamheten
och drottninggelén haller sig i
rumstemperatur i tva dr.

Alla behéllare som anvinds
i processen ska vara livsmedels-
godkdnda.

Drottninggelé levereras ofta frusen i

en glasburk med spatel. Det ar oerhort
viktigt att bevara fryskedjan hela vagen
fran producent till kund.

Kapslar med frystorkad drottninggelé.
Det har ar en mer latthanterlig form,
men frystorkningen staller hdga krav
pa lokaler med lag luftfuktighet.



Riskanalys drottninggelé

Risk

Skord

Rekommendationer

Fororeningar i form av skrap,
larvskinn och vax.

Var forsiktig nar du skdr av vaxtoppen sd att du inte skar
sonder larven.

Samla in fodersaften med en ren pipett eller spatel och
lagg den i ett rent glas.

Filtrera genom tatmaskig sil, 0,2 mm, och sdtt darefter
drottninggelén i frysen.

Drottninggelén borjar harskna.

Genom hela processen ska drottninggelén forvaras kylt for
att undvika harskning.

Forvaring

Farsk/fryst drottninggelé
harsknar.

Forvara alltid farsk/fryst drottninggelé i kylskap 3-5° C
eller i frys under 18° C.

Bevara alltid kyl/fryskedjan vid transport och forsaljning.
Satt till exempel burken med drottninggelé i en liten
frigolitlada for transport.

Anvand alltid livsmedelsgodkanda behallare.

Frystorkad drottninggelé
klumpar sig.

Forvara alltid frystorkad drottninggelé i helt lufttata
behallare, i kylskap eller frys.

Lagring

Farsk drottninggelé

| kylskap 3-5°C  Upp till 6 manader
Upp till 2 &r

| frys -18° C
Frystorkad drottninggelé

| kylskdp 3-5°C  Upp till 1 ar

| frys -18° C Minst 2 ar

Farsk eller frystorkad drottninggelé i honung

| rumstemperatur 2 ar (forutsatt att den
totala vdtskehalten dr
lagre an 18%)
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Flodesschema insamling av drottninggelé

bisamhalle

[ Starkt och friskt J-I*( Viseldst bisamhalle ]

!

( Sittin fardiga celler A
som vid drottning-
L odling )

!

[ Tautde uppmatade )
_cellerna ur samhallet )

!

Avldgsna larven
L forsiktigt )

i

Samla in fodersaften
med spatel eller pipett

}

[ Filtrering ]
4 \

[Frystorkningj [ Infrysning )

i i

Ev tillsattning av ( Forpackning ]
stabiliserings- ‘
medel
* ( Etikettering ]-l*( Férséljning)
Lufttat for-
packning/
forpackning i
kapslar

!

[ Etikettering )-I*( Férséljning]
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Labb som utfor analyser

Det finns ett antal laboratorier som utfor analyser av biprodukter.
De laboratorier som vi har skickat prover till ar féljande:

Intertek
Webbsida: https://www.intertek.com/food/analysis-hive-products/
E-post: food.germany@intertek.com

Quality Services International (QSI)
Webbsida: https://www.qgsi-gq3.com/products/honey-bee-products/
E-post: info@qgsi-g3.de

FoodQS
Webbsida: https://www.foodgs.de/en/analysis/
E-post: info@foodgs.de

De analyser vi har gjort av pollen, bibréd och propolis ar foljande:
e Aflatoxiner (ej propolis)

e Bly, kadmium och kvicksilver

e Liakemedel och bekampningsmedel

e Mikrobiologi (bakterier, jast och mogelsvampar)

e Naringsinnehall (endast pollen)

e Pyrrolizidinalkaloider (PA) (ej propolis)

e Vaxinnehall i propolis (endast propolis)

Ceralyse

Analyser avseende vaxforfalskning har gjorts av foretaget
Webbsida: https://ceralyse.de

E-post: ceralyse@ceralyse.de

Information om de olika analyserna och analysresultaten finns pa
www.svenskabin.se
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Hygienregler for biprodukter

De grundldggande hygienkraven pa all livsmedelshantering finns reglerat
i férordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien med kompletteringar
i de nationella foreskrifterna om livsmedelshygien (LIVSES 2005:20). For
livsmedel av animaliskt ursprung, vilket honung ér, finns éven ytterligare
regler, (EG) nr 853/2004.

For biodlare géller de generella reglerna (EG) nr 178/2002 om god
hygienpraxis. For biodlare som dven har verksamhet som ligger utanfor
primarproduktion giller att de ska folja faststallda regler (EG) nr 852/2004
bilaga 2, (EG) nr 853 om hygien och uppritta kontrollplaner utifran en
faroanalys och kritiska styrpunkter, de s.k. HACCP-principerna (Hazard
Analysis Critical Control Points).
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Kallor

Hanteringen av biprodukter bygger till storsta delen pa tradition och
erfarenheter. Forskning rorande de basta tillvagagangssatten for att samla in
produkterna saknas till stor del och det ér inte heller sarskilt manga lander
som tagit fram en nationell standard for biprodukter. Till den har manualen
har vi anvint oss av bland annat féljande kallor:

Diverse handb6cker och manualer fran andra lander, till exempel:
Beeswax, Roger A. Morse, 1984

Empleo de Mallas Pldsticas para Produccidon y Cosecha de Propdleos,
Uruguay/Argentina

Factores que inciden a la calidad del Propdleos, Uruguay
Guide de bonnes pratiques apicoles, Belgien 2009

Pollen og propolis — spaendende nye produkter, Danmarks biavlerforening
2019. Ladda ned haftet pa https://biavl.dk/pollen/wp-content/
uploads/2019/12/Tidsskrift-for-Biavl-12-2019-Pollenpropolis.pdf

Informationsutbyte med kollegor i andra lander

Dr Stefan Bogdanov
The Beeswax Book

The Propolis Book
The Pollen Book
The Royal Jelly Book

Samtliga finns att hamta gratis pa https://www.bee-hexagon.net/
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Riktlinjer for insamling av biprodukter

| det har haftet hittar du rad och riktlinjer for att samla in, férvara och
processa biprodukter pa ett sdkert satt. Har beskrivs insamlingsmetoder,
arbetsfléden och hygienpraxis som sakerstaller kvaliteten pa produkterna
du samlarin.

Riktlinjerna ar resultatet av ett trearigt projekt med syfte att samla in
och sprida information om biprodukter, god praxis for insamling av
biprodukter samt produkternas anvandningsomraden. Projektet har
finansierats av Nationella programmet for biodlingssektorn och drivits av
Svenska bin.

Om forfattarna

Lotta Fabricius Kristiansen ar folkbildare inom biodling och projektledare
i Svenska bin. Hon har lange arbetat med att ta fram information om
biodling for yrkesbiodlare saval som hobbybiodlare.

Alexandra De Paoli ar ortterapeut och journalist, dven hon med ett starkt
fokus pa folkbildning. Hon har god inblick i kraven fran uppkdparnas och
anvandarnas sida och ar val insatt i befintlig forskning kring biprodukter
och deras anvandningsomraden.




